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LE GRAPPE

GRAPPA
DI BARBARESCO

Distillato: Grappa di Barbaresco
Varieta: 100% Nebbiolo

Vigneti: vari nella zona dorigine del
Barbaresco

Materia prima: vinaccia di Nebbiolo da
Barbaresco

Lavorazione: pressatura leggera dopo 30
giorni di macerazione

Distillazione: sottovuoto a 75° centigradi

Alcohol: 42% in bottiglia (distillato a 75° e
diluita a 42° con aggiunta di acqua distillata)

Invecchiamento: nessuno
Produzione: circa 10.000 bottiglia annue

Servizio: a fine pasto dopo il caffé, su gelati alla
crema o alla frutta
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